
COLLI DI LUNI

VERMENTINO
denominazione di origine controllata

Il nostro Vermentino DOC Colli di Luni è prodotto con uve provenienti 
dai nostri vigneti siti nella fascia collinare che sovrasta l'antica città di 
Luni, tra le province di La Spezia e Massa-Carrara, nelle zone di 
Castelnuovo Magra, Sarzana e Fosdinovo. Vinificato in bianco con 
uve 100% Vermentino, presenta le caratteristiche principali del 
Vermentino: ha un colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, un 
impatto aromatico fresco e fruttato e un gusto piacevole e immediato. 
Lo consigliamo in abbinamento a piatti a base di pesce, carni 
bianche e a piatti della tradizione gastronomica della Lunigiana. 
Da servire preferibilmente a una temperatura di 10°, il Vermentino ha 
una gradazione alcolica di 13,5%.

LA COLOMBIERA
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LA COLOMBIERA

Denominazione: Vermentino DOC Colli di Luni
Vitigno: Vermentino 100%
Vigneto: Celso, Fosdinovo (MS), 250 metri slm / La Colombiera, 
Castelnuovo Magra (SP), 150 metri slm/ Sarzana, Paterno (SP), 100 
metri slm. 
Allevamento: Guyot 5.000 ceppi/ha
Terreno: argilloso
Vendemmia: tra l'ultima settimana di agosto e la seconda di settembre
Vinificazione: in bianco con fermentazione a temperatura controllata
Affinamento: in botti in acciaio inox e poi in bottiglia. 
Temperatura di servizio: 10°


